
 

 

BBQ Bites – Fingerfood van de Smoker en BBQ 

Rib Fingers! Langzaam  gegaarde Spareribs van de Smoker, gelakt 

met huisgemaakte BBQ saus, in stukjes gesneden zodat ze als 

Fingerfood te eten zijn. Om je vingers bij af te likken! 

 

MoinkBalls! Malse gehaktballetjes, gevuld met cheddar en 

omwikkeld met spek, met een frisse huisgemaakte Aöli-

mayonaise.  

 

Pulled Pork Taco-Tubs! Huis-gerookte Pulled Pork, geserveerd op 

een eetbaar taco-bakje met cheddar en zure room 

 

Bruchetta-madness! Verschillende soorten Bruchetta met 

tomtensalsa, verse pesto en zontapanade 

The Chicken-skewer! Huisgemaakte en gemarineerde malse 

kipspiesjes met een frisse kerrie mayonaise 

 

Steak-it-up! Kleine spiesjes van malse runderhaas, geserveerd 

met huisgemaakte pesto. 

‘Hautedogs’ Malse broodjes hotdog van de grill, geserveerd op 

een zacht broodje met pittige cocktailsaus en gebakken uitjes  

 

Mini-hamburgers van 100% Rundvlees met cheddar, verse 

rucola en truffelmayonaise.  

 

Vitello Tonato van de Smoker, bite-sized stukjes kalfsmuis van de               

smoker, geserveerd met tonijn-mayonaise, kappertje en rode ui.  

 

De klassieker, het gevulde eitje, maar dan net even anders, in 

de varianten BBQ-Bacon, Avocado en rode biet! 

 

Hotwings van de smoker! Kippenvleugeltjes met een flinke 

kick, geserveerd met een zacht-zoete knoflooksaus.  

  


