
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

     OFFERT



 

  

F A C T S H E E T  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

B I T E S  L I V E  C O O K I N G  K O U D  

 
BITE ’S Live Cooking KOUD  
 

Onderstaand vindt u een assortiment van huisgemaakte heerlijkheden ,  stuk 
voor stuk combinaties van pure smaken, authentiek bereid.   
Onderstaande hapjes worden op een speciale  schaal geserveerd.   
Het assortiment is  zeer breed opgezet  en biedt  vele  mogeli jkheden zodat u en uw 
gasten diverse items kunnen proeven.  

 
 

 

 

Noordzeekrab & Mango 
Noordzeekrab |  mango |bosui |  Kruidensla |  Komkommer |  bieslook mayonaise|  

Gele  biet  |  Zoetzuur van Kerrie.  
 

 

 

Gerookte Eend 
Eendham |  Ardeense ui  |  kwartel  e i  |  Brioche |  truffel  
 

 

 

Gegrilde Tonijn 
Verse Tonijn |  soja mayonaise |  wakame |  crunch van zeewier |  Zoet  zure ui  
 

 

                        

 
Brioche Steak Tartaar 
Brioche |  Runderhaas |  Truffel  |  Spicy |  Haring Kaviaar.  

 
 
 

Oesters Italian 
Oesters |  Antiboise |  Schuim Witte  wijn | Basilicum  

 
 
 

Kroketje van Hollandse Garnaal  
Hollandse  Ga rna al  |  Crème Coc ktai l  |  Zomerbloem  

 
 
 

Blini Japanse Zalm 
Verse Zalm |  Ja pans e Mayona is e  |  Soja pa rel s  |  Cres  |  zoet  zuur  

 



 
  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

B I T E S  L I V E  C O O K I N G  W A R M  

 
BITE ’S Live Cooking WARM  
 

Onderstaand vindt u een assortiment van huisgemaakte heerlijkheden,   
stuk voor stuk combinaties van pure smaken,  authentiek bereid.   
Onderstaande hapjes worden op een speciale  schaal geserveerd.   
Het assortiment is  zeer breed opgezet  en biedt  vele  mogeli jkheden zodat u en uw 
gasten diverse items kunnen proeven.  

 
 

 

 

 

 

 

Huisgemaakte Kibbeling met Panko & Kerrie  
Kibbeling India Style met huisgemaakte remoulade saus.  

 

 

 

 

 

Blacktiger & Zwarte Pasta 
Blacktiger |  Zwarte Pasta |  Kruidensla |  Gepofte  Tomaat |  Saus van Casal 

Monteiro 

 
 
 
 
 

Truffel Burger 
Gegrilde beef |  Truffelmayonaise |  Krokante ui |Parmezaan |  Rucola  

 

 

 

 

Beef & Soja 
Yakitori  van Beef  |  Venkelsalade |  Japanse mayonaise |  Sesamdressing |  zoete  

soja|  gefrituurde ui  |  Lente ui.  

 



 
  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

S H A R I N G  S T R E E T F O O D  
 

 
 
Onze chefs  bereiden á  la minute  de lekkerste  warme - en koude gerechten voor  uw 
gasten. Op deze manier geven wij  uw gasten een ki jkje in de keuken en kunnen z ij  z ien 
hoe dat  hun eten bereid wordt .  Neem plaats aan de lange tafel  ,  r i jkel ijk  gevuld  met  
tradit ionele Asian gerechten.  

 

 

 

Gyoza Chic ken & Veggie  

Gyoza  |  Wa sa bi  sesam |  zoet  zure  r ode ui  |  Ja panse  Mayo |  kruidensla  

 

 

 

Burrata   

Burrata  |  Ant ibiose  |  Gele  Biet  zoet  zuur  |  Ba lsa mico |  Bas i l icum cr ème  

 
              

             

Tonijn &  Ma ngo  

Toni jn   |  R ode p ep er  |  M ango |  Komkommer|  Sja lot  |  verse Kruiden |  Yuzu  

 

 

 
Carpacc io  Truf fel  

Carpaccio   |  Truf fe l  |  R ucola  |  Par mezaa n|  gefr i tuur de  ui  |  Sa lsa  

 
 

 

Wij  zul len brood en smeersels  serveren op de tafels  

                          

 
Co quil l e  &  Safra an  

Ger oosterde Coqui l le  |  saf fraa n saus  |Pr ei  |  Kaviaar  Har ing  

 
Blac kt iger  

Scampi  |  Saus va n Sambuca |  gegri lde  gr oent en  

 
 
Pimiento  de  Padro n  

Spaa nse p ep ert jes  |  Zeezout  |  O li j fo l ie  

 
 
Japa nse  Kip  

Japanse Kip |  Zoet e Soja  |  Yuzu  Mayonaise  |  Fur ikake  

 
 
Loaded Fries  & zo ete  Aarda ppel  

Fries |  Avocado |  Sa lsa  |  Ch edda r  |  Lente  u i  |Aioli  

 
 
Rund erhaas  Ya kito ri  

Runderhaa s  va n de  gr i l l  |  S ina asa ppel  sesamsa us  |  Kruidensla  

 

 S H A R I N G  S T R E E T F O O D  
 



 

  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

T O S C A A N S  S H A R I N G  D I N E R  
 

 

 
 
Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme - en koude gerechten voor uw 
gasten. Op deze manier geven wij uw gasten een kijkje in de keuken en kunnen zij  
zien hoe dat hun eten bereid wordt. Neem plaats aan de lange tafel,  r ijkeli jk 
gevuld met traditionele Italiaanse gerechten.  
 

Anti pasti 

 

 

•  Gerookte Kipfilet |  Suikersla |  Parmezaan | Caesar dressing 

 

•  Zontomaat |  Basilicum | Buffel mozzarella |  Balsamico  

 

• Pastasalade | Feta |  Pesto  |  gegrilde groente n | frisse dressing.  

 

 

 

Uit de Hout Oven 

 

•  Pizza Prosciutto  met tomatensaus |  Blauwschimmel |  Courgette |  ui |  Balsamico  

 

•  Pizza Tonno met zoete ui |  mozzarella |  ansjovis |  Parmezaan  

 

•  Lasagne Bolognese uit de houtoven 

 

 

 

 

 

Van de Grill  

 

•  Pasta Linguine Carbonara en Pikante tomatensaus met thijm en kruidensla  

 

•  Fi let van Kip met zeezout en citroen en een jus van thijm en knoflook.  

 

•  Gegrilde groenten van de barbecue met kruidenolie.  

 

•  Krielen van de Barbecue met groene kruiden en roomboter  

 

 

 

We zullen op de tafels mooie broodsoorten  plaatsen met een diversiteit  aan 

tapenade’s en smeersels.  

 
              

             

 

 

 

 
 

 T O S C A A N S  S H A R I N G  D I N E R  
 



 
 

  
 

 
 

 
 
Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme - en koude gerechten voor uw 
gasten. Op deze manier geven wij uw gasten een kijkje in de keuken en kunnen zij  
zien hoe dat hun eten bereid wordt. Neem plaats aan de lange tafel,  r ijkeli jk 
gevuld met traditionele Italiaanse gerechten.  
 

Anti pasti 

 

• Parma ham | Spianata |  Mortadella  

 

• Talleggio kaas  |  Gepofte tomaat |  balsamico  

 

•  Gerookte Kipfilet |  Suikersla |  Parmezaan | Caesar dressing 

 

•  Zontomaat |  Basilicum | Buffel mozzarella |  Balsamico  

 

• Carpaccio Runderhaas |  Crème van truffel |  pijnboompit |  Rucola |  Parmezaan 

 

•  Vitello |  Crème van tonijn |  kappertjes |  zontomaat  

 

•  Artisjok |  Citrusolie |  Olijf  |  Knoflook | zoet zuur van tomaat  

 

•  Courgette| Bospeen| Tomaat |Knoflook | Parmezaan  

 

 

 

 

 

 

 

Van de Grill  

 

•  Filetto d’  Milanese gebraden kalfslende met een saus van rozemarijn  

 

•  Pasta Linguine Carbonara met thijm en kruidensla  

 

•  Scampi Arrabiata Tijgergarnalen van de Smoker met knoflook dressing  

 

•  Gegrilde groenten van de barbecue met kruidenolie.  

 

•  Krielen van de Barbecue met groene kruiden en roomboter  

 

 

We zullen op de tafels mooie broodsoorten plaatsen met een diversiteit  aan 

tapenade’s en smeersels.  

 
              

             

 

 

I T A L I A N  S H A R I N G  D I N E R  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

I T A L I A N  S H A R I N G  D I N E R  
 



 

  

 

 
 
Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme - en koude gerechten voor uw 
gasten. Op deze manier geven wij uw gasten een kijkje in de keuken en kunnen zij  
zien hoe dat hun eten bereid wordt. Neem plaats aan de lange tafel,  r ijkeli jk 
gevuld met traditionele  Franse gerechten.  
 

 

 

Anti pasti  Provencaalse keukens 

 

• Gedroogde ham | Rosette de Lyon | gedroogde worst soorten  

 

•  Nicoise |  verse Tonijn | Ei |  Rode ui  |  Zoet zure tomaat| dressing  

 

•  Geitenkaas |  Rucola |  Jambon de Boyonne | appelstroop  

 

•  Vitello Tonato |  Kalfshaas |  Tonijncremé |  

 

•  Gerookte Kipfilet |  Suikersla |  Parmezaan | Caesar dressing |  Zontomaat  

 

•  Artisjok |  Citrusolie |  Olijf  |  Knoflook | zoet zuur van tomaat  

 

•  Courgette| Bospeen| Tomaat |Knoflook | Parmezaan  

 

 

 

 

Van de Grill  

 

•  Pikante  kippen van de gri ll  met zeezout en Citrus  

 

•  Tijgergarnalen met French garden marinade.  

 

•  Krielen van de Barbecue met groene kruiden en roomboter  

 

•  Gegrilde Kalf  Picanha met een saus van tuinkruiden  

 

•  Gegrilde groenten van de barbecue met kruidenolie.  

 

 

 

 

 

We zullen op de tafels mooie broodsoorten plaatsen met een diversiteit  aan 

tapenade’s en smeersels.    

 

 

 

 

 
              

 M E D I T E R I A A N S  S H A R I N G  D I N E R  
 

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

M E D I T E R I A A N S  S H A R I N G  D I N E R  
 



 

  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

D E  H O U T  O V E N  ( U I T B E R E I D I N G  D I N E R )  

 
 

Onderstaand vindt u een assortiment van huisgemaakte heerlijkheden,   
stuk voor stuk combinaties van pure smaken,  authentiek bereid.   
Onderstaande hapjes worden op een speciale  schaal geserveerd.   
Het assortiment is  zeer breed opgezet  en biedt  vele  mogeli jkheden zodat u en uw 
gasten diverse items kunnen proeven.  

 
 

 

 

 

 

 

Flammkuchen 
Crème roomkaas Bieslook | Prei |  Spek | Tomaat |  Bieslook  

 

 

 

 

Flammkuchen 
Crème roomkaas Bieslook | Zalm |Lente ui |  rode ui |  Dille  
 

 

 

Of 

 

 

Pizza Caprese 
Verse Buffelmozzarella |  Zon tomaat |  Basilicum |  Antiboise |  Crème Balsamico  

 

 

 

 

Pizza Parma Ham  
Pizza Parma Ham | Courgette |  Blauwschimmel |  Sjalot |  Balsamico  

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 D E  H O U T  O V E N  ( U I T B E R E I D I N G  D I N E R )  



 

  

W i j  p r e s e n t e r e n  d e  s m a k e n  u i t  h e t  s e i z o e n .  

U i t e r a a r d  m o c h t  e r  e e n  d i e e t w e n s  o f  a l l e r g i e  z i j n  l a a t  

h e t  o n s  w e t e n .  

W i j  z u l l e n  v o o r  u w  g a s t e n  d e  l e k k e r s t e  g e r e c h t e n  

p r e s e n t e r e n .  

 

 

W A L K I N G  D I N E R  S M A L L  B I T E S  

 

 
 

Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme- en koude gerechten voor uw gasten. 
Alle gerechtjes zullen uitgeserveerd worden aan tafel. 

 

 

 

Brioche Tartaar Rund 
Tartaar rund |  Brioche |  Truffel  |  Parmezaan |  Crème gepofte  ui  
 

 

 

Zalm & Sesam 
Zalm |  Lente ui  |  Japanse mayonaise |  Sesam |  Mango |  Sjalot  |  Rode Peper |  Radijs  |  

Zoet  zuur rode ui  |  Kruidensla |  Dressing wasabi  
 

 

 

 

Black Tiger  
Zwarte Pasta |  Blacktiger |  Beurre Blanc |  Kruidensla |  Basilicumolie  |  Antiboise  
 

 

 

 

Buikspek 
Zacht gegaard Buikspek |  Zoetzuur Tomaat|  Hollandaise  Tomasu  BBQ |  Asian 

coleslaw 

 

 

 

 

 

Zeebaars &  
Zeebaars |  Spinazie  |  Sjalot  |  Asperge |  Pata Negra  |Saus van Pernod |  Tomaat zoet  

zuur 
 

 

 

 

Burger & Truffel 

Burger van Rund | Truffel | Parmezaan | Rucola | Uitjes  

 

 

 
 

 

 W A L K I N G  D I N E R  S M A L L  B I T E S  



 

  
 

 
 

Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme- en koude gerechten voor uw gasten. 
Alle gerechtjes zullen uitgeserveerd worden aan tafel. 

 

 

 

 

Tonijn Tataki 
Tonijn |  Sjalot  |  Kruidensla |  Spicy Citrus dressing|  Gele  biet |  Wakame |  Stroop 

Tomasu.  
 

 

 

Vitello Tonato 
Zacht gegaard kalfsmuis |  Zoetzuur Tomaat|  Crème Tonijn |  Kappertjes  

Antibiose |Kruidensla |  Parmezaan  

 

 

 

Soep van Gepofte Paprika 
Paprika gepoft op de gril l  |  Schuim van Lichte Knoflook | Basilicum olie  

 
 

 

 

 

Blacktiger & Soubise 
Blacktiger |  Uien | Kerrie |  Crème Zoete Aardappel |  Tomaat zoet zuur |  

Krokantje| Schuim van Parmezaan  

 

 

 

 

Parelhoen 
Parelhoen |  Risotto van paddenstoelen| Saus van Jus de Veau |  Spinazie  |  

Knoflook |  Sjalot  

 

 

 

 

We zullen op de tafels  mooie tafelgarnituren plaatsen met een diversiteit  aan 

broodsoorten en gezonde knabbels  en roomboter en gezouten boter  

 
           

             

 

 

 W A L K I N G  D I N E R  M E D I T E R I A A N  

W i j  p r e s e n t e r e n  d e  s m a k e n  u i t  h e t  s e i z o e n .  

U i t e r a a r d  m o c h t  e r  e e n  d i e e t w e n s  o f  a l l e r g i e  z i j n  l a a t  

h e t  o n s  w e t e n .  

W i j  z u l l e n  v o o r  u w  g a s t e n  d e  l e k k e r s t e  g e r e c h t e n  

p r e s e n t e r e n .  

 

 

W A L K I N G  D I N E R  M E D I T E R I A A N  



 

  

 

W i j  p r e s e n t e r e n  d e  s m a k e n  u i t  h e t  s e i z o e n .  

U i t e r a a r d  m o c h t  e r  e e n  d i e e t w e n s  o f  a l l e r g i e  z i j n  l a a t  

h e t  o n s  w e t e n .  

W i j  z u l l e n  v o o r  u w  g a s t e n  d e  l e k k e r s t e  g e r e c h t e n  

p r e s e n t e r e n .  

 

 

W A L K I N G  D I N E R  L U C A  

 

 
 

Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme- en koude gerechten voor uw gasten. 
Alle gerechtjes zullen uitgeserveerd worden aan tafel. 

 

 

 

 

Tartaar Verse Tonijn 
Tonijn |  mango |  Sjalot  |  Kruidensla |  Rode peper |  Spicy mayonaise|  Gele  biet  |  

Zoetzuur van Kerrie.  
 

 

 

Buikspek & Coquille 
Zacht gegaard Buikspek |  Coquille  |Bloedsinaasappel |  Paling |  Zoetzuur 

Tomaat|  Hollandaise |  Tomasu |  Beukenzwam |Zeevenkel  

 

 

 

Bisque Kreeft 
Bisque Kreeft |  Schuim van Lichte Knoflook | Kruiden 

 
 

 

 

 

Blacktiger & Soubise 
Blacktiger |  Uien | Kerrie |  Crème Zoete Aardappel |  Tomaat zoet zuur |  

Krokantje| Schuim van Parmezaan  

 

 

 

 

Tournedos 
Tournedos  |  Spinazie  |  Sjalot  |  Aardpeer |  Pata Negra |  Saus van Jus de Veau  

 

 

 

 

We zullen op de tafels  mooie tafelgarnituren plaatsen met een diversiteit  aan 

broodsoorten en gezonde knabbels  en roomboter en gezouten boter  

 
           

             

 

 
 

 W A L K I N G  D I N E R  L U C A  



 

  

 

W i j  p r e s e n t e r e n  d e  s m a k e n  u i t  h e t  s e i z o e n .  

U i t e r a a r d  m o c h t  e r  e e n  d i e e t w e n s  o f  a l l e r g i e  z i j n  l a a t  

h e t  o n s  w e t e n .  

W i j  z u l l e n  v o o r  u w  g a s t e n  d e  l e k k e r s t e  g e r e c h t e n  

p r e s e n t e r e n .  

 

 

W A L K I N G  D I N E R  S T R E E T F O O D  

 
 
 

Onze chefs  bereiden á la minute de lekkerste warme- en koude gerechten voor uw gasten. 
Alle gerechtjes zullen uitgeserveerd worden aan tafel. 

 

 

 

 

BBQ Salmon  
Zalm van de BBQ gerookt |  Venkel zoet  zuur |  Tomaat |  Kerriemayonaise |  Basilicum 

olie  |  Kruiden 

 

 

 

Boa Bun 
Boa Bun |  mango |bosui |  Kruidensla |  Komkommer |  Siracha mayonaise|  Gele  biet  |  

Zoetzuur van Kerrie  |  Peking eend.  
 

 

 

 

Gyoza Chicken 
Gyoza Chicken |  Dressing wasabi  |Furikake |  Siracha mayonasie  |  Zoet  zuur rode ui.  
 

 

 

 

 

Burger Italian 
Burger Rund |  Truffel  |  Rucola |  Parmezaan |  Gefrituurde ui  
 

 

 

 

 

Yakitori Korean Beef 
Yakitori  Rund |  Gefrituurde ui  |  Lente ui |  Furikake |Korean BBQ saus |  Kruidensla 

|sesam 
 

 

 

 

 
           

             

 

 
 

 W A L K I N G  D I N E R  S T R E E T F O O D  



 

  

 

N e t  e v e n  w a t  a n d e r s  d a n  e e n  s t a n d a a r d  b a r b e c u e .  

G r o t e  s t u k k e n  v l e e s  v a n  h o o g w a a r d i g e  k w a l i t e i t .  

 

H i e r b i j  s e r v e r e n  w e  v e r s  g e m a a k t e  s a l a d e s  e n  s a u s e n .  

 

M o c h t  j e  i e t s  m i s s e n  v r a a g  n a a r  d e  m o g e l i j k h e d e n .  

S M O K E R  G R I L L   

 

 
 
 
De Smoker Grill ,  wie is  er  niet  dol op! De chefs  hebben van de Smoker de 
lekkerste  Bbq recepten verkregen en zi jn daarmee zelf  aan de slag gegaan.  Wij  
presenteren uw gasten écht een American Smoker assortiment in de smaken:  

 

 
 

Geroosterde Hoender 
Kip va n d e gri l l  aan  d e keu ken ges ned en  

 

Lende van Kalf 
Kalfs lende van  de smo ker  met  sa us  van peper  en  ju s  de  veau  

 

Bacon Jack Daniels 
Zacht  gegaa rde bac on met  een Jac k Da niels  Rub  

 

Scampi Spies 
Heerl i jke  Sca mpis pies  met  French garden dressing  

 

Zalm op cederhout 
Gegr i lde z alm op ced erhout  met  zoet  zuur  en kerriema yona ise  

 

 

Gegrilde Groenten 
Groenten van het  se iz oen van  de gr i l l  met  knof loo k t hi jm ol ie .  

 

 

Hasselback aardappel 
Gegr i lde a arda ppel  met  heerl i jke  kru iden en boter  

 
Caes ar  s alad  met  z ont omaat  en c routons  

Salade N icoise  met  verse  to ni jn  en  ses am d ressing  

Salade Waldorf  met  verse  gro enten  

Ca prese s alade  en  crème bal samico  

Salade van wat ermelo en met  mint  

 

 

•  Kerr ie  knof loo k may onais e  

•  Coc ktai l  Chil i  may onaise   

•  Tru ffel  crème  

 

Broodsoorten (breekbrood & focaccia)  
Diverse  broodsoorten met  dippings  zoals tomaten bru schetta   

en ol ijven tapenade.  

 

 

 

 

 S M O K E R  G R I L L   



 

  

 

N e t  e v e n  w a t  a n d e r s  d a n  e e n  s t a n d a a r d  b a r b e c u e .  

G r o t e  s t u k k e n  v l e e s  v a n  h o o g w a a r d i g e  k w a l i t e i t .  

 

H i e r b i j  s e r v e r e n  w e  v e r s  g e m a a k t e  s a l a d e s  e n  s a u s e n .  

 

M o c h t  j e  i e t s  m i s s e n  v r a a g  n a a r  d e  m o g e l i j k h e d e n .  

T H E  G R E E N  E G G  G R I L L  

 

 

 
 

Grill Chef 
De Barbecue Grill ,  wie  is  er  niet  dol op! De chefs  hebben van de Smoker de 
lekkerste  Bbq recepten verkregen en zi jn daarmee zelf  aan de slag gegaan.  Wij  
presenteren uw gasten écht een American Smoker assortiment  in de smaken:  

 
 

Kip van de Smoker op eikenhout.  
Kip Spiesen van de gri l l  gerookt op eikenhout.  

 

Echte Angus Burgers  
Angus burger van de gri l l  met zeezout en zwarte peper  

 

Babybackribs  
Huisgemaakte Spare Ribs met een zoete Soya  

 

Bacon Jack Daniels 
Zacht gegaarde bacon met een Jack Daniels  Rub  

 

Scampi Spies & Zalm 
Heerli jke Scampispies & Zalm van de gri l l  met French garden dressing  

 

Shaslick  
Gegrilde shaslick van Kip met bijpassende saus  

 

Gegrilde Groenten 
Groenten van het  seizoen van de gri l l  met knoflook thijm olie.  

 

 

Salade Bar 
 

•  Salade van Roseval met crème fraise  en groene kruiden.  

•  Griekse salade van zontomaat komkommer en feta.  

•  Salade van Waldorf  met fr isse  groenten  

•  Rundvlees salade op bourgondische wijze   

•  Pasta salade parpardelle  met gegrilde groenten  

 

 

•  Kerrie  knoflook mayonaise  

•  Cocktail  Chili  mayonaise  

•  Truffel  crème 

 

Broodsoorten 
Diverse broodsoorten met dippings zoals  tomaten bru schetta  

en olijven tapenade.  

 

 

 T H E  G R E E N  E G G  G R I L L  



 

  

 

 
 

Onderstaand vindt u een assortiment van huisgemaakte heerlijkheden,  stuk voor 
stuk combinaties van pure smaken,  authentiek bereid.   
Onderstaande hapjes worden op een speciale  schaal geserveerd.  Het assortiment 
is  zeer breed opgezet  en biedt  vele  mogeli jkheden zodat u en uw gasten diverse 
items kunnen proeven.  

 
 

Salade Caprese 
Zontomaat |  Basilicum | Buffelmozzarella |  Aceto | Groene kruiden  

 

 

Salade Caesar 
Suikersla |  Geroosterde Kipfilet |  Parmezaan | Croutons| Dressing  

 

 

Carpaccio Orginale 
Runderhaas |  Truffel  |  grana padano | Rucola |Pijnboompit  

 

 

Broodsoorten 
Diverse Broodsoorten met dippings ala Bru schetta ,  tuinkruidenboter  

 

 

Gegrilde groenten  
Verse groenten gegrild met een gepofte paprika dressing  

 

 

Zalm & Spinazie 
Gegrilde zalm | saus van Wittewijn | Gepofte tomaat| knoflook | Spinazie  

 

 

Black Tiger & Parmezaan 
Black Tiger in een saus van Parmezaan en knoflook met zoet  zure tomaat  

 

                     

Geroosterd Diamanthaas 
Diamanthaas van de bbq met een saus van paprika en knoflook 

 

 

Lasagne Bolognese 
Vers gemaakte Lasagne bolognese  

 
 

 M E D I T E R I A A N S  B U F F E T  

 

W i j  p r e s e n t e r e n  d e  s m a k e n  u i t  h e t  s e i z o e n .  

U i t e r a a r d  m o c h t  e r  e e n  d i e e t w e n s  o f  a l l e r g i e  z i j n  l a a t  

h e t  o n s  w e t e n .  

W i j  z u l l e n  v o o r  u w  g a s t e n  d e  l e k k e r s t e  g e r e c h t e n  

p r e s e n t e r e n .  

 

 

M E D I T E R I A A N S  B U F F E T  



 

  

W e  w e r k e n  m e t  d a g v e r s e  p r o d u c t e n  m e t  m a x i m a a l   
4  i n g r e d i ë n t e n  p e r  g e r e c h t .  D a t  w i l  z e g g e n  d a t  d e   
g e r e c h t e n  h e r k e n b a a r  b l i j v e n  z o w e l  i n  s m a a k  a l s   
v i s u e e l .  D e  d e t a i l s  m a k e n  h e t  v e r s c h i l .  C r e a t i v i t e i t ,  
b e l e v i n g  e n  s e r v i c e  z i j n  d é  3  s t e r k h o u d e r s  v a n  L u c a .  
 
G r a a g  v e r n e m e n  w e  e v e n t u e l e  d i e e t w e n s e n  i n  e e n  
v r o e g  s t a d i u m .  

A S I A N  B U F F E T  O F  L I V E  C O O K I N G  

 

 
Met behulp van onze mobiele  wok  bar zullen onze chefs  de lekkerste  gerechten 
voor uw gasten samenstellen.  
Ook zullen we diverse bijgerechten toevoegen om een mooi assortiment aan te  
kunnen bieden.  

 
 

 

 

Beef Teriaki 
Beef |  Lente Ui |  verse groenten |  Saus teriaki  |  Knoflook |  Nasi  

 

 

 

Black Tiger Zoete sesam 
Black Tiger |  Lente Ui |  verse groenten |  Saus Zoete sesam |  Knoflook |  Noodles  

 

 

 

 

Kippendij Saté  
Sate van gegrilde kippendij  met een pikante pindasaus  

 

 

 

 

Buikspek Sweet Soy 
Buikspek| Oosterse groente mix |  Zoete soja |  taugé |  Basmati  

 

 

 

 

Groente uit de Wok 
Grove Wokgroenten met een saus van Hoisin  

 

 

 

 

Foe Yong Hai 
Gebakken Omelet  met een zoete saus met verse groenten  

 

 

 

 

Diverse bijgerechten als  Kroepoek ,  Atjar  salade en Stokbrood.  

 
 

 

 

 A S I A N  B U F F E T  O F  L I V E  C O O K I N G  



 

  

 

N a  h e t  d i n e r  i s  e r  u i t e r a a r d  d e  o p t i e  o m  e e n  h e e r l i j k  

d e s s e r t  t e  n u t t i g e n .  

H i e r  e e n  a a n t a l  s o o r t e n .  

 

 

M o c h t  j e  i e t s  m i s s e n  v r a a g  n a a r  d e  m o g e l i j k h e d e n .  

D E S S E R T  

 

 
 

 
Onze chefs  bereiden de lekkerste desserts. 
Hieronder een aantal voorbeelden mocht u iets missen laat het ons gerust weten. 

 

 

 

 

 

 

 

Citrus & Aardbeien 
Crème van Citrus  |  Gemarineerde aardbeien |  Krokante Yoghurt.  

 

 

 

 

Mango & Hangop 
Romige Yoghurt   |  Mango compote |  krokant amandel |   

 

 

 

 

Witte Chocolade 

Chocolade | Framboos | Mango | Mint | Gel van passievrucht  
 

 
           

             

 

Donkere Chocolade 

Chocolade | Karamel | Mango |Witte Chocolade | Sinaasappel 

 
 

 

 

                           

 

 

 
 

 D E S S E R T  



   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

C A T E R I N G  E N  E V E N T S  O P  M A A T  
 
W a t  v o o r  e v e n e m e n t  g a a t  u  o r g a n i s e r e n ?  W i j  
o n d e r s t e u n e n  u  i n  u w  a m b i t i e s  e n  d e n k e n  g r a a g  
m e e  m e t  u w  p l a n n e n .  S a m e n  g a a n  w e  o p  z o e k  n a a r  
h e t  p e r f e c t e  p l a a t j e  w a a r m e e  u  u w  g a s t e n  g a a t  
v e r r a s s e n .   
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